’%,o\“’, @ MENU DU MIDI
SEMAINE DU O1 AU O5 SEPTEMBRE 2025

ENTREE PLAT PRINCIPAL LAITAGE DESSERT
01;;’:?;25 MELON LASAGNE BOLOGNAISE COMPOTE
02/03)2025 TABOULE HARICOTS VERTS. FROMAGE GlacE
on:f!;;igzg; SALADE CESAR RﬂT;S:E\;EAU SALADE DE FRUITS FRAIS
", ;;;,I;LH CAROTTES RAPEE ROISSON:X E:IZBD“DE"A'SE YAQURT
oiigglz‘zg; CROISILLON EMMENTAL PO;IEEA{I;IE :':(;:::HES YAOQOURT FRUIT FRAIS

] ?% “_] ;‘umq"“-! Indication
) ﬁm @ \F& (/ T N f Géographigue
=dpPéche responsable Produit BIO Produit local == Viande bovine francaise m Menu végétarien Protégée

Présent a la commission du 5 Juin 2025 : Mme MANCHES, Mme DASSIEU, Mme ETCHEVERRY, Mme VIDEAU et Mme VANACCI (CCAM), Mme PELAEZ, M. CANERIE (Chef
cuisinier)

Le proviseur La Gestionnaire

Elisabeth NIMAL




ROV @ MENU DU MIDI \
SEMAINE DU 08 AU 12 SEPTEMBRE 2025

ENTREE PLAT PRINCIPAL LAITAGE DESSERT
LUNDI CORDON BLEU
BETTERAVE
08/09/2085 EN SALADE AR DE ORI RIZ AU LAIT BISCUIT
MARDI
TOMATE EN SALADE PATES BOLOGNAISE YAOURT
09/09/2025
MERCREDI : FAUX FILET K
10/09/2025 i POMMES SARLADAISES R TANIR
JEUDI CUISSE DE POULET
11/09/2025 SALADE DE RIZ PETITS POIS CAROTTES FROMAGE COMPOTE
VENDREDI BLANQUETTE DE POISSON .
MELON / PASTEQUE
- v /EP%- @ Indication
@ oo \ﬁ - ; Géographique
Péche responsable * Produit BIO "~*/ Produitlocal ™= Viande bovine franqaise A d Menu végétarien Protégée
Présent a la commi 5 Juin 2025 : Mme MANCHES, Mme DASSIEU, Mme ETCHEVERRY, Mme VIDEAU et Mme VANACCI (CCAM), Mme PELAEZ, M. CANERIE (Chef

cuisinier)

Le proviseur La Gestionnaire /% -

Elisabeth NIMAL



ROV @ MENU DU MIDI "
SEMAINE DU 15 AU 19 SEPTEMBRE 2025

ENTREE PLAT PRINCIPAL LAITAGE DESSERT
LUNDI SAUCISSE
15/09/2025 RADIS BEURREALADE LENTILLES GLACE
MARDI PAUPIETTE DE VEAU
16/09/2025 SALAMI EPINARDS A LA CREME GHEUT RS
MERCREDI PICCATA DE POULET
17/09/2025 NEMS AU POULET PUREE TARTE AUX FRUITS
JEUDI CONCOMBRE SAUCE DAUBE YAOURT
18/09/2025 BULGARE PATES AU BEURRE
VENDREDI : ' POISSON BORDELAISE GLACE
19/09/2025 TABOULE GRATIN DE COURGETTES MIOUSSE AU CHOCOLAT
?f% “ . £ Indication
@ . m @ \lw < o Géographique
hS=dpeche responsable ~ Produit BIO Produit local Viande bovine francaise W Menu végétarien Protégée

Présent 3 la commissipn du 5 Juin 2025 : Mme MANCHES, Mme DASSIEU, Mme ETCHEVERRY, Mme VIDEAU et Mme VANACCI (CCAM), Mme PELAEZ, M. CANERIE (Chef

La Gestionnaire

Elisabeth NIMAL




ooy @

MENU DU MIDI

SEMAINE DU 22 AU 26 SEPTEMBRE 2025

ENTREE PLAT PRINCIPAL LAITAGE DESSERT
22;:9"/“2"',25 FEUILLETE AU FROMAGE ST:?;%I:ECE:;?: FRUIT
23%'3';;’;25 MELON PAELLA GARNIE COMPOTE
2":5:;/';‘;'5 TOMATE ET MOZZARELLA PIZZA GARNIE CREME BROLEE
25/’:;%25 CAROTTES RAPEES FgESAE(g(L:‘IFSG\fZ:;S FROMAGE ECLAIR
2';5':;’;2’;'5 SURIMI MAYONNAISE JAQAU?ER%RST'SE’ YAOURT

> ey & & e
> Peche responsable =~ Produit BIO =2/ Produit local \""-“1 Viande bovine frangaise W Menu végétarien Protégée

Présent a la commission du 5 Juin 2025 : Mme MANCHES, Mme DASSIEU, Mme ETCHEVERRY, Mme VIDEAU et Mme VANACCI (CCAM), Mme PELAEZ, M. CANERIE (Chef

cuisinier)

La Gestionnaire

Elisabeth NIMA




il
’%ﬁ\"i (@ MENU DU MIDI
SEMAINE DU 29 SEPTEMBRE Au O3 OCTOBRE 2025

ENTREE PLAT PRINCIPAL LAITAGE DESSERT
LUNDI : . CALAMAR A LA ROMAINE
29/09/2025 CELERI REMOULADE RIZ A LA TOMATE FROMAGE
MARDI . ESCALOPE DE POULET
PATE DE CAMPAGNE FRUI
30/09/2025 ¢ . DUQ DE CAROTTES RUTERRD
MERCRED! GIGOT DE MOUTON
01/10/2025 === HARICOTS BLANCS L
JEUDI SAUTE DE PORC
AVOCAT VINAIGRETT
02/10/2025 oC INAIGRETTE SEMOULE FLAN PATISSIER
VENDRED! POMMIE DE TERRE EN OMELETTE N
03/10/2025 SALADE PIPERADE CRERIETDESSERT
&:- 1 Indication
.é%\. AL
m }E;E‘E,f{ ik Géographique
=dPéche responsable = Produit BIO =%/ Produit local —— Viande bovine frangaise L .J Menu végétarien Protégée

Présent a la comngission du 5 Juin 2025 : Mme MANCHES, Mme DASSIEU, Mme ETCHEVERRY, Mme VIDEAU et Mme VANACCI (CCAM), Mme PELAEZ, M. CANERIE (Chef

La Gestionnaire

Elisabeth NIMA|




i
Bovy @ MENU DU MIDI
SEMAINE DU 06 AU 10 OCTOBRE 2025

ENTREE PLAT PRINCIPAL LAITAGE DESSERT
LUNDI WINGS DE POULET
06/10/2025 SALAME PRINTANIERE DE LEGUMES FLAMDY
MARDI
07/10/2025 RADIS BEURRE HACHIS PARMENTIER GLACE
MERCREDI RIBS DE PORC CREME BROLEE
08/10/2025 SALADE CESAR FEVES DE SOJA BEURRE SALE
JEUDI FALAFEL
09/10/2025 TOMATES EN SALADE bt FROMAGE BISCUIT
VENDREDI DOS DE CABILLAUD
10/10/2025 e b GRATIN DAUPHINOIS CRMROTE
/% @ Indication
\ﬁg 2T Géographique
Zdpeche responsable = Produit BIO "~/ Produit local == Viande bovine frangaise M Menu végétarien Protégée

Présent a la commission du 5 Juin 2025 : Mme MANCHES, Mme DASSIEU, Mme ETCHEVERRY, Mme VIDEAU et Mme VANACCI (CCAM), Mme PELAEZ, M. CANERIE (Chef
cuisinier)

Le proviseur

Stéphan ANC




oo @

MENU DU MIDI

SEMAINE DU 13 AU 17 OCTOBRE 2025

ENTREE PLAT PRINCIPAL LAITAGE DESSERT
LUNDI BLANQUETTE DE DINDE
13/10/2025 SALADE EXOTIQUE BOULGOUR PETIT SUISSE
MARDI PAVE DE FROMAGE
14/10/2025 SALADE DE POIS CHICHES HARICOTS VERTS BEIGNET
MERCREDI PICATAS DE POULET
A A MAN
15/10/2025 SALADE GASCONNE POMMES VAPEUR TARTEA DINE
JEUDI : HAMBURGER
16/10/2025 CAROTTES RAPEES FRITES YAQURT COMPOTE
VENDRED! . STEAK DE VEAU
17/10/2025 Lo b CHOU-FLEUR AU GRATIN GLALE
" /% @ Indication
@ @ ‘l:':.‘: s 3 Géographique
dpréche responsable Produit BIO "~/ Produit local === Viande bovine francaise M Menu végétarien Protégée

Présent a la commission,du 5 Juin 2025 : Mme MANCHES, Mme DASSIEU, Mme ETCHEVERRY, Mme VIDEAU et Mme VANACCI (CCAM), Mme PELAEZ, M. CANERIE (Chef

cuisinier)

Le proviseur

Stéphan ANGLA

RS
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La Gestionnaire

Elisabeth NIMAL'Z,




