ETABLISSEMENT PUBLIC

D’ACCOMPAGNEMENT ET DE SOINS

Semaine du

Lundi

Bendi

Vendredi

Menu Scolaure

27 avril 2026  au : 30 avril 2026

SALADE AU SOJA

PAUPIETTE DE VOLAILLE SAUCE CHAMPIGNON

RIZ
FROMAGE
FRUIT DE SAISON

POTAGE
PANE FROMAGER
HARICOT BEURRE

FROMAGE

BANANE.

CAROTTES RAPEES
STEAK-HACHE
PUREE
POMME CUITE

SALADE AU FROMAGE
FISH AND CHIPS
FLAN MAISON .

FERIE.

Le responsable de service

Lucien SUSSERRE.



Menu Scolaure

ETABLISSEMENT PUBLIC
D’ACCOMPAGNEMENT ET DE SOINS

Semaine du : 04 mai 2026 au : 07 mai 2026

BETTERAVES VINAIGRETTE
SAUCISSE

SB a LENTILLES
N FROMAGE

FRUIT.

SARDINES
STEAK HACHE

@TZ 5 . HARICOTS PLATS
N YAOURT VANILLE.

CONCOMBRE AU YAOURT
CUISSE DE POULET PERSILLE

(§ )rz a PUREE SAINT GERMAIN
N COMPOTE.

CHAMPIGNONS/ MAIS
DOS DE CABILLAUD SAUCE CITRON
SMA GRATIN DE CHOU-FLEUR
MARBRE/ CREME ANGLAISE

FERIE

Vendredi

Le responsable de service

Lucien SUSSERRE



Menu Scolaure

ETABLISSEMENT PUBLIC
D’ACCOMPAGNEMENT ET DE SOINS

Semaine du : 11 mai 2026 au : 15 mai 2026

CHOU-FLEUR EN SALADE
AIGUILLETTES DE POULET SCE TOMATE

§<3 E . Riz
N FROMAGE

FRUIT.

TOURIN/VERMICELLE
TARTE COURGETTES/MOZZARELLA.
SALADE VERTE

@'IZ % FRUIT
N .

CAROTTES RAPEES

@TZ 8 . PATES BOLOGNAISES
N PETITS SUISSES AUX FRUITS.

FERIE
SMJL

SAUCISSON
6‘0 R FILET DE POISSON MEUNIERE
@I"lza/l/@a/l« PATES AU FROMAGE.

COMPOTE.

La Directrice Adjointe

Pascale GUEGAN



ETABLISSEMENT PUBLIC
D’ACCOMPAGNEMENT ET DE SOINS

Semaine du : 18 mai 2026

Lundi

Vendredi

Menu Scolaure

22 mai 2026

NEM
SAUTE DE DINDE
PETITS POIS/CAROTTES
FROMAGE BLANC/COULIS DE FRUITS.

CELERI REMOULADE
STEAK HACHE
PATE A LA TOMATE
FROMAGE.
FRUIT.

BETTERAVES AUX POMMES
ROTI DE PORC
FRITES
CREME CHOCOLAT.

TOMATE/MAIS
LASAGNES DE LEGUMES.
TARTE AUX FRUITS.

CAROTTES RAPEES
FILET DE POISSON MEUNIERE
RISOTTO
FROMAGE
FRUIT.

La Directrice Adjointe

Pascale GUEGAN



ETABLISSEMENT PUBLIC
D’ACCOMPAGNEMENT ET DE SOINS

Semaine du : 25 mai 2026

Lundi

Vendredi

Menu Scolaure

au : 29 mai 2026

FERIE

MACEDOINE MAYONNAISE
SAUTE DE PORC AU CURRY.
Riz
FROMAGE
FRUIT DE SAISON.

SALADE DE TOMATES/ CEUR DE PALMIER
PAUPIETTE DE VEAU SAUCE CHAMPIGNON
PUREE
FRUIT DE SAISON.

CONCOMBRE /VINAIGRETTE
POISSON BORDELAISE
GRATIN DE COURGETTES
CLAFOUTIS AUX FRUITS.

RADIS/BEURRE
PANER FROMAGER
PDT/HARICOT PLAT
FROMAGE
FRUIT DE SAISON.

La Directrice Adjointe

Pascale GUEGAN



