2.

ETABLISSEMENT PUBLIC

Menu Scolaure

D’ACCOMPAGNEMENT ET DE SOINS

Semaine du

31 aout 2026

au !’

04 septembre 2026

CREPE FROMAGE

EMINCE DE VOLAILLE A LA TOMATE
COURGETTES BECHAMEL

N FRUIT DE SAISON.

SALADE DE TOMATES

STEAK HACHE
GRATIN DAUPHINOIS

CREME DESSERT.

MELON
COTE DE PORC
HARICOTS BLANCS

FROMAGE BLANC VANILLE.

Benadi

Vendredi

SALADE COMPOSEE
TARTE AU FROMAGE
HARICOTS VERTS
CRUMBLE AUX FRUITS.

COPPA
BEIGNETS DE CALAMARS
FRITES
FROMAGE

FRUIT DE SAISON.

Le responsable de cuisine

Lucien SUSSERRE



Menu Scolaure

Semaine du 07 septembre 2026 au : 11 septembre 2026

BETTERAVES VINAIGRETTE
SAUCISSE

SB a PUREE
N FRUIT DE SAISON.

SAUCISSON
FILET DE POISSON BASQUAISE

@]Z E . Riz
N FROMAGE

FRUIT DE SAISON.

SALADE DE TOMATES

(é’lfz a . PAUPIETTE DE VEAU CHAMPIGNON
N CAROTTES

CREME VANILLE .

S R MELON
Wa/t CUISSE DE POULET
RATATOUILLE
CREME ANGLAISE/MOELLEUX CHOCOLAT.

CONCOMBRE VINAIGRETTE.

GO R PANE FROMAGER
P/I’I/a/b@azt PATES

FRUIT DE SAISON.

Le responsable de cuisine

Lucien SUSSERRE



Menu Scolaure

ETABLISSEMENT PUBLIC

D’ACCOMPAGNEMENT ET DE SOINS

Semaine du : 14 septembre 2026  au :

18 septembre 2026

CELERI REMOULADE.
ESCALOPE DE VOLAILLE
. PATE A LA TOMATE
FROMAGE
FRUIT DE SAISON.

CONCOMBRE AU YAOURT
CREPE AU FROMAGE
(§)’IZ a . RATATOUILLE
N GLACE.

SALADE DES DE FROMAGE.

STEAK HACHE
PUREE
FRUIT DE SAISON.

S . SALADE DE PATES
Wazt

SAUTE DE VEAU
PETITS POIS
FAR AUX PRUNEAUX.

RILLETTES.
GOMM&L

FILET DE POISSON MEUNIERE
GRATIN DAUPHINOIS
FRUIT DE SAISON.

Le responsable de cuisine

Lucien SUSSERRE



ETABLISSEMENT PUBLIC

D’ACCOMPAGNEMENT ET DE SOINS

Semaine du :

Benadi

Vendredi

Menu Scolaure

21 septembre 2026

au .

25 septembre 2026

MACEDOINE MAYONNAISE.
Pi1zzA AUX CHAMPIGNONS.
HARICOTS PLATS
FRUIT DE SAISON.

SALADE TOMATES/MAIS
SAUTE DE PORC AU CURRY
Riz
YAOURT BIO.

FEUILLETE AU FROMAGE
WINGS DE VOLAILLE
CHOU BRAISE
FRUIT DE SAISON.

CAROTTES RAPEES
STEAK HACHE
GRATIN DE COURGETTES
TARTE AUX POIRES.

CONCOMBRE VINAIGRETTE

POISSON PROVENCALE
FRITES
YAOURTS AUX FRUITS .

Le responsable cuisine

Lucien SUSSERRE



ETABLISSEMENT PUBLIC

D’ACCOMPAGNEMENT ET DE SOINS

Semaine du :

Vendredi

28 septembre 2026

Menu Scolaure

au .

02 octobre 2026

BETTERAVES EN SALADE
EMINCE DE VOLAILLE A LA TOMATE.
POMMES FORESTIERES
FROMAGE BLANC/MIEL.

COLESLAW.
TORTELLINI AU FROMAGE
SALADE VERTE
GLACE.

ASPERGES VINAIGRETTE.
BEUF BOURGUIGNON
SEMOULE
PETITS SUISSES.

TOMATES./ CEURS DE PALMIER
PAUPIETTE DE VOLAILLE SAUCE CHAMPIGNON
BROCOLI AUX LARDONS
GATEAU MARBRE/CREME ANGLAISE.

SALAMI
DOS DE COLIN PANE/CEREALES
CAROTTES BECHAMEL
FROMAGE
FRUIT DE SAISON

Le responsable cuisine

Lucien SUSSERRE



ETABLISSEMENT PUBLIC

D’ACCOMPAGNEMENT ET DE SOINS

Semaine du 05 octobre 2026

Vendredi

Menu Scolaure

au .’

09 octobre 2026

TOURIN TOMATE /VERMICELLE
WINGS DE VOLAILLE
HARICOTS PLATS PERSILLES
FROMAGE

FRUIT DE SAISON.

SALADE AU FROMAGE
STEAK HACHE
POMMES DE TERRE SAUTEES.
YAOURTS AUX FRUITS.

ENDIVES AUX NOIX
ROTI DE PORC
FRITES
FROMAGE BLANC /COULIS DE FRUITS.

TOMATES/MOZZARELLA
TAJINES DE LEGUMES
SEMOULE
TARTE AUX POMMES.

PATE DE CAMPAGNE
FIDEGUA
FROMAGE

FRUIT DE SAISON.

Le responsable de cuisine

Lucien SUSSERRE



Menu Scolaure
SEMAINE DU GOU'T’

Semaine du : 12 OCTOBRE 2026 au : 16 OCTOBRE 2026

SALADE BASQUAISE

53 a, AXOA
N ET LES DAMES DE COMPAGNIE

FROMAGE [RATY.

@TZ 5 . GARBURE BIGOURDANE
N YAOURT DES PYRENEES

SALADE CHAMPETRE
CUISSE DE CANARD CONFIT

@TZ a . SUR SON LIT D’HARICOTS VERTS
N KiwI DE L’ADOUR

S . ASPERGES DES LANDES
wwa/L DELICE DE L'OCEAN
SUR SON LIT BLANC
PASTIS LANDAIS

Z )@n,a/vea/t VELOUTE DES ROIS DES FORETS

SAUTE DE BEUF BORDELAISE
PATES
RAISIN

Le responsable cuisine

Lucien SUSSERRE



Menu Scolaure

ETABLISSEMENT PUBLIC

D’ACCOMPAGNEMENT ET DE SOINS

Semaine du :

19 octobre 2026 au :

23 octobre 2026

SALADE COLESLAW
ESCALOPE DE VOLAILLE
. POMMES DAUPHINES
YAOURT VANILLE.

POTAGE DE LEGUMES
LASAGNES AUX LEGUMES
%/za . SALADE VERTE
N FROMAGE
FRUITS DE SAISON

SALADE AUX DES DE FROMAGE

BLANQUETTE DE VEAU
POMMES VAPEUR
COMPOTE.

CREPE AU FROMAGE
SM/L

STEAK HACHE
POELE
CRUMBLE AUX FRUITS.

SALADE VERTE
GOMM&L

POISSON BORDELAISE
FRITES
FROMAGE
FRUITS DE SAISON.

Le responsable cuisine

Lucien SUSSERRE



