LE DEPARTEMENT
Haules-Pyrénies ‘ ’
académie Q V
Teulouse

education
Le menu peut étre modifié suivant la livraison

cule Menus du 1 Septembre au 04 Septembre 2026 /« HAUTES—

adlionale

MERCREDI VENDREDI

02/09 04/09

Entrées - Boulgour, tomates,

3 i Carottes au citron Paté de campagne
au choix poivrons
T
i . - QColin sauce
!eEscalope de veau ala ;
Pl . N . Bordelaise
at créme ™ Pates a la créme et sa
rincipal arniture de légumes "
P P " L & - = Courgettes et pommes
Poélée Asiatique

de terre béchamel

Produits . .
ER Yaourt nature sucré Yaourt a boire vanille Cantafrais
laitiers
Desserts
¥ Fruit cru de saison Compote abricot au fruit Banane
au choix

?48 : Produits BIO ! Recettes Maison @ Produits Locaux ’3 : Label rouge ~ AC App

ellation d'origine contrdlée O : Appellation d'origine protegee 9 :Péche durable
@ Indication géographique protégée L : Spécialité traditionnelle garantie & . 3

c wronnementale &% : Région ultrapériphérique * L :Commerce équitable
Labarsouque, diététicienne diplomée d'état
.2 .

S )
© ! Becrétaire




h —~/  HAUTES—
|l Menus du 07 Septembre au 11 Septembre 2026 | “/ gy

LE DEPARTEMENT
Hawtes-Pyréntes
académie Q
Toulonse
Le menu peut étre modifié suivant la livraison

gEducation
nationale

MERCREDI VENDREDI

09/09 11/09

Wt
Entréos ™ Concombres au ‘ o ) .
hoi fromage blanc et Pasteque Avocat vinaigrette Crépe au jambon fromage
ahidibsrhe moutarde a I'ancienne
Brochette de poisson . @Escalope de porc sauce
oL sauce basquaise W Agneau sauté au persil charcutiére
Plat W Chili végétarien et sa . 5 P
inci tortilla de blé .
principal Duo de haricots verts et ™ Carottes au cumin Chou-fleur aux pommes
beurre de terre au beurre
Produits Flamby vanille/nappé 4 ;
b amby vanillenapp Emmental Camembert Bilche du Pilat
laitiers caramel
Desserts 5 : R i § ! e
g Abricots au sirop Gélifié vanille Beignet chocolat Raisin
au choix

: Produits BIO i : Recettes Maison @ Produits Locaux ’-‘;3 : Label rouge& : Appe

nd'origine contrélée @ : Appellation d'origine protégée L :Péche durable
@ : Indication géographique protégée ® : Spécialité traditieffelle’gdrantie - : H3

ponnementale < : Région ultrapériphérique “» :Commerce équitable
enus validés par Madame Céline Labarsouque, diététicienne diplomée d'état




collg
Jean Jau

Baules-Pyréntes

académie
Teulouse

education
natienale

Entrées
au choix

Plat
principal

Produits
laitiers

Desserts
au choix

PYRENEES

Menus du 14 Septembre au 18 Septembre 2026 ‘/ PRAUTE S

Céleri rave cru rapé et
gouda

® o

Le menu peut étre modifié suivant la livraison

Salade de tomates au
basilic et mozzarella

MERCREDI

16/09

@Jambon blanc

LE DEPARTEMENT

VENDREDI
18/09

salade de mache au
cheddar

Brochette de poisson aux
épices douces

i@Escanpe deveau ala

Lomo

,“ ’ 7, .
provencale ™ Couscous végétarien
i maison
W . \ I ™ Haricots plats au jus
™ Epinards a la créme Pommes rosti P J
, . Fromage blanc sur lit de L. .
Pavé demi sel & P Boursin ail et fines herbes Cantadou
Ananas au sirop en
Banane

morceaux

Eclair chocolat

Fraises natures sans sucre

45' : Produits BIO i Recettes Maison @ Produits Locaux ’e : Label rouge ~ A‘t‘ Appellation d'origine controlée O : Appellation d'origine protegee Q :Péche durable

: Indication géographique protégée e : Spécialité traditigny : Haute valeur environnementale =¥ : Région ultrapériphérique “~ :Commerce équitable

Menus validés par Madame Céline Labarsouque, diététicienne diplomée d'état




Jean Jau PYRENEES

LE DEPARTEMENT

coll Menus du 21 Septembre au 25 Septembre 2026 /« HAUTES—

Bautes-Pyrénies Q ‘ . .
acagémie [§
Tautouse \/
education
’g“'; Le menu peut étre modifié suivant la livraison

St

MERCREDI VENDREDI

23/09 25/09

Entrées = Coleslaw Sauce ) Erldlves Alice (pomme,
[e]] fromage blanc ciboulette Fechie au thon citron, fromage blanc, Melon
s il ; ciboulette)

" ® Steak grillé Beurre ©roi du |
= Oeufs brouillés maison composé (ex.: maitre W R6ti de porc aux herbes | olsson du ]'OUI‘ sauce

Plat o basquaise

d'hotel)

ki) "

W Boulgour au beurre " Purée de courgettes

W Carottes au jus

principal
Fusilis au beurre

Biaduis . . . _ Cre_me dessert caran?ell,
257 Brie Bridel Camembert Caprice des dieux vanille, chocolat, praliné,
laitiers ,
cafe
Desserts .
Abricots au sirop Péche, Nectarine Gaufre sucrée Compote + biscuit

au choix

: Produits BIO ! Recettes Maison @ Produits Locaux !3 : Label rougeﬁr Appellation d'origine contrdlée O Appel!atlon d'origine protegee g :Péche durable
@ : Indication géographique protégée L : Spécialité tradi ¥




collé
Jean Jau

kautes-Pyrénkes

académie
Toulouse

education
netionale

n..—x,—-.-..-

Entrées
au choix

Plat
principal

Produits
laitiers

Desserts
au choix

Menus du 28 Septembre au 02 Octobre 2026

Salade, tomates, croitons
et emmental

Le menu peut étre modifié suivant la livraison

Concombres, miettes de
thon

MERCREDI

30/09

™ Salade de pates,
tomates, poivrons

o

HAUTES —
PYRENEES

LE DEPARTEMENT

VENDREDI
02/10

Chou chinois au boursin

(O Escalope de veau
grillée, poélée

Frites

@Saucisse de Toulouse

@pates de I'Odyssée
d'Engrain au beurre

Filet de lieu sauce dugléré

Poélée chinoise minute

= Bruschetta aux
champignons de Madiran

Salade verte vinaigrette

Coeur de lion

Emmental

@Yaourt a boire vanille

Coulommiers

Salade de fruits frais de
saison

lle flottante

Cocktail de fruits

Pomme

: Produits BIO i’ Recettes Maison @ Produits Locaux ’a : Label rouge At‘ Appellation d'origine contrdlée O Appellation d'origine protegee

¥
\goure™

.

9 :Péche durable

leur environnementale <% : Région ultraperlpherlque . :Commerce équitable

Menus validés par Madame Céline Labarsouque, diététicienne diplomée d'état




‘ HAUTES —
ol Menus du 05 Octobre au 09 Octobre 2026 (> PYRENEES

LE DEPARTEMENT
Hautes-Pyréntes * ’
académie Q 3 . &
Teulonse v
éducation
Ritionate Le menu peut étre modifié suivant la livraison
B X
MERCREDI VENDREDI
07/10 09/10
Entrées Carottes rapées et raisins . . Emincé d'endives, dés de
{ Croisillon Dubarry Betteraves et féta : .
au choix secs, emmental jambon, mimolette
Wings de poulet sauce i ) @c . i ®
plquante W Omelette garnie au Filet de truite au beurre W V¥ Beeuf facon
Plat fromage maison blanc Stroganov
principal @rites de I'Odyssée
. . Jardiniere de légumes Brocolis au beurre Pommes vapeurs
d'Engrain au beurre
Produits
ol Cheddar @Fromage Gitgin PErmig de Gouda Gélifié chocolat
laitiers Sayous au rapadura
Desserts .
T Créme anglaise Banane Chausson aux pommes Poire
au choix

: Produits BIO & : Recettes Maison @ Produits Locaux ’3 : Label rouge ~ AC Appellation d'origine contrélée O : Appellation d'origine protegee Q :Péche durable

: Indication géographique protégée L : Spécia aditionnelle garantie . Haute valeur environnementale = : : Région ultrapériphérique *~ :Commerce équitable

4 ~ 3 e
(fp Menus validés par Madame Céline Labarsouque, diététicienne diplomée d'état




collé
Jean Jau

Hautes-Pyrénées
académie

Tsulonse
gducation
natienale

Entrées
au choix

Plat
principal

Produits
laitiers

Desserts
au choix

Menus du 12 Octobre au 16 Octobre 2026
8 @

Le menu peut étre modifié suivant la livraison

Pamplemousse - sucre

Salade de riz aux dés de
jambon

MERCREDI

14/10

&

v

Céleri cuit rémoulade

o

HAUTES —
PYRENEES

LE DEPARTEMENT

VENDREDI
16/10

Salade verte, tomates et
croltons

Filet de merlu a la créeme

Macaronis au beurre

Emincés de veau aux
champignons

Purée de légumes verts

= Cote de porc sce Robert

Piperade

= Buns végétal maison

Frites

Brie Bridel

Boursin ail et fines herbes

Emmental

@Fromage blanc Ferme de
Sayous au rapadura

Salade de fruits frais de
saison

Jal . .
® Poire au coulis de
framboise maison

Gateau basque

Pomme

: Produits BIO ! Recettes Maison @ Produits Locaux ’3 : Label rouge ~= A:C Appellation d'origine contrdlée @ : Appellation d'origine protegee é :Péche durable

: Indication géographique protégée e : Spécialité traditionnelle garantie “ : Haute valeur enwronnementale &% : Région ultrapenpherlque g Commerce equltable




